
  

 

ProgrammeÊValléeÊdeÊlaÊGastronomie-France®Ê
auÊLyonÊStreetÊFoodÊFestivalÊ 

 

DuÊ25ÊauÊ29ÊjuinÊ2025Ê 

GrandesÊLocos—LaÊMulatièreÊOullinsÊ 
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« BARÊDESÊCURIEUX » 
  Mercredi 25 juin 2025  

 
 
  

Jeudi 26 juin 2025  
 
 
  

Vendredi 27 juin 2025  

19H 

  

D'une rive à l'autre : 
découverte des vins 
Condrieu - Côte-Rôtie 
et Vienne Seyssuel 
DomaineÊEymin-Tichoux 

  
Trois Crozes 
blancs pour un 
palais 
ClairmontÊ 

  
Les vins blancs en 
Beaujolais 
#onestpasquerouge 
InterÊBeaujolaisÊ 

20H 

  

D'une rive à l'autre : 
découverte des vins 
Saint Joseph,  
Hermitage et Crozes-
Hermitage 
M.ÊChapoutier 

  
Trois Crozes 
blancs pour un 
palais 
ClairmontÊ 

  

Voyage du Sud au 
Nord du Beaujolais 
à travers ses ter-
roirs & ses vins 
InterÊBeaujolaisÊ 

21H 

  

Saint-Péray &  
Cornas :  
jeu d’équilibre 
M.Chapoutier,Ê 
Leménicier,ÊAlainÊVoge. 

  
Trois Crozes 
blancs pour un 
palais 
ClairmontÊ 

  
Le Beaujolais, vin 
de garde ? 
InterÊBeaujolaisÊ 

 
 
  



5 

 

  
  

Samedi 28 juin 2025    Dimanche 29 juin 2025  
    

12H 

  Créatifs par nature : à la  
découverte des vins blancs de 
l'IGP Ardèche 
IntervinsÊSudÊEstÊ 

  

13H 

  
A la découverte des IGP Collines 
Rhodaniennes : rouge et blanc ! 
IntervinsÊSudÊEstÊ 

  
Fraîcheur & Audace : au cœur 
des rouges et rosés des vignobles 
d'Ardèche 
IntervinsÊSudÊEstÊ 

14H 

  Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses terroirs 
& ses vins 
InterÊBeaujolaisÊ 

  
Les vins blancs en Beaujolais 
#onestpasquerouge 
InterÊBeaujolaisÊ 

15H 

  
Les vins blancs en Beaujolais 
#onestpasquerouge 
InterÊBeaujolaisÊ 

  
Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses terroirs 
& ses vins 
InterÊBeaujolaisÊ 

16H 

  Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses terroirs 
& ses vins 
InterÊBeaujolaisÊ 

  Le Beaujolais, vin de garde ? 
InterÊBeaujolaisÊ 

17H 

  Fraîcheur & Audace : au cœur 
des rouges et rosés des vignobles 
d'Ardèche 
IntervinsÊSudÊEstÊ 

  
Quiz gourmand Vallée de la  
Gastronomie-France® 
RégionÊAuvergne-Rhône-AlpesÊ 

18H 
  

Le Beaujolais, vin de garde ? 
InterÊBeaujolaisÊ   

 
Voyage au cœur des vins et de 
leurs histoires, par Julien  
Jacquin 
InterContinentalÊLyonÊ-ÊHôtelÊDieuÊ 

19H 

  Voyage du Sud au Nord du 
Beaujolais à travers ses terroirs 
& ses vins 
InterÊBeaujolaisÊ 

  

A la découverte des IGP Collines 
Rhodaniennes : rouge et blanc ! 
IntervinsÊSudÊEstÊ 
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Atelier Intervenants 

PrésentationÊ &Ê dégustationÊ desÊ pépitesÊ deÊ laÊ ValléeÊ duÊ
RhôneÊNord 
· Saint-PérayÊ&ÊCornas :ÊjeuÊd’équilibre 
· D'uneÊ riveÊ àÊ l'autreÊ :Ê découverteÊ desÊ vinsÊCon-

drieuÊ-ÊCôte-RôtieÊetÊVienneÊSeyssuel 
· D'uneÊ riveÊàÊ l'autreÊ :Ê découverteÊdesÊ vinsÊSaintÊ

Joseph,ÊHermitageÊetÊCrozes-Hermitage 

ValléeÊduÊRhôneÊ
Nord 

ClémentineÊGODIN 
FlorianÊMARCELLIN 

TroisÊCrozesÊblancsÊpourÊunÊpalais 
MiseÊenÊlumièreÊdesÊblancsÊdeÊl’appellation 

Clairmont 
MichelÊGALLIERE 

LesÊvinsÊblancsÊenÊBeaujolaisÊ#onestpasquerouge 
ConnuÊ parÊ sesÊ vinsÊ rouges,Ê leÊ vignobleÊ BeaujolaisÊ pos-
sèdeÊenÊréserveÊaussiÊdesÊpépitesÊenÊchardonnay 

VoyageÊduÊSudÊauÊNordÊduÊBeaujolaisÊàÊtraversÊsesÊ
terroirsÊ&ÊsesÊvins 
UneÊdégustationÊ illustrée,Ê quiÊ amèneraÊvotreÊ paletÊ àÊ dé-
couvrirÊlaÊrichesseÊdesÊterroirsÊetÊdesÊvinsÊduÊbeaujolais 

LeÊBeaujolais,ÊvinÊdeÊgardeÊ? 
TentezÊl'aventureÊetÊvenezÊdégusterÊdesÊcuvéesÊenÊbeaujo-
laisÊquiÊontÊprisÊunÊpeuÊdeÊbouteille... 

QuizÊgourmandÊValléeÊdeÊlaÊGastronomie-France® 
VousÊêtesÊunÊfinÊgourmetÊ?ÊVousÊaimezÊlaÊbonneÊchèreÊ?Ê
LesÊboissonsÊalcooliséesÊn’ontÊplusÊdeÊsecretÊpourÊvousÊ?
VenezÊvousÊaffronterÊlorsÊdeÊceÊquizÊgourmandÊetÊtentezÊ
deÊ remporterÊ unÊ lotÊ ValléeÊ deÊ laÊ Gastronomie-France®Ê
d’uneÊvaleurÊdeÊ250Ê€ ! 

Région  
Auvergne-Rhône-Alpes  

FatimaÊFASKAÊ 
SophieÊBAPTISTA 

Inter Beaujolais 
ChristopheÊBARREÊ 



7 

 

Atelier Intervenants 

CréatifsÊparÊnatureÊ:ÊàÊlaÊdécouverteÊdesÊvinsÊblancsÊdeÊ
l'IGPÊArdèche 
DécouvrezÊ laÊ richesseÊ desÊ saveursÊ etÊ l'éléganceÊ desÊ vinsÊ
blancsÊ d'Ardèche,Ê uneÊ paletteÊ d'expressionsÊ uniqueÊ vousÊ
attend 

Intervins Sud-Est 
Anne-SophieÊLACROIXÊ

BAUDRIONÊ  

AÊlaÊdécouverteÊdesÊIGPÊCollinesÊRhodaniennesÊ:ÊrougeÊetÊ
blancÊ! 
DécouvrezÊ laÊ richesseÊ desÊ saveursÊ etÊ l'éléganceÊ desÊ vinsÊ
blancsÊ d'Ardèche,Ê uneÊ paletteÊ d'expressionsÊ uniqueÊ vousÊ
attend 

FraîcheurÊ&ÊAudaceÊ:ÊauÊcœurÊdesÊrougesÊetÊrosésÊdesÊ
vignoblesÊd'Ardèche 
LaÊrichesseÊetÊlaÊdiversitéÊdesÊterroirsÊpermettentÊàÊuneÊmul-
titudeÊdeÊcépagesÊdeÊs’épanouirÊetÊproduireÊdesÊ rougesÊso-
lairesÊetÊgourmands,ÊetÊdesÊrosésÊfraisÊetÊfruités. 

VoyageÊauÊcœurÊdesÊvinsÊetÊdeÊleursÊhistoires,ÊparÊJulienÊ
JACQUIN 
JulienÊJacquin,ÊdirecteurÊdeÊlaÊrestaurationÊdeÊl’InterConti-
nentalÊ LyonÊ –Ê HôtelÊ Dieu,Ê vousÊ inviteÊ àÊ uneÊ dégustationÊ
exclusiveÊ deÊ troisÊ vinsÊ d’exception,Ê chacunÊ porteurÊ d’uneÊ
belleÊ histoire.Ê ÀÊ traversÊ ceÊ voyageÊ sensoriel,Ê découvrezÊ
commentÊ terroirs,Ê traditionsÊ etÊ anecdotesÊ façonnentÊ l’âmeÊ
deÊchaqueÊbouteille.ÊUnÊatelierÊentreÊplaisirÊetÊtransmission,Ê
oùÊleÊvinÊdevientÊunÊvéritableÊrécitÊàÊsavourer. 

Intercontinental  
Lyon -Hôtel Dieu 
JulienÊJACQUIN 
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DOMAINES REPRESENTES — BAR DES CURIEUX  
(tousÊlesÊdomainesÊsontÊagréésÊValléeÊdeÊlaÊGastronomie-France®) 

Château Bellevue - Domaines Loron 
Château de Corcelles 
Château de Pizay 
Château de Poncié 
Château des Bachelards 
Domaine des Pampres d'Or - Vignoble Perras 
Domaine du Barvy 
Domaine du Château de La Chaize 
Domaine Jean Pierre Rivière 
Domaine Joncy 
Frédéric Berne: vigneron au Château des Vergers 
Le Plateau de Grille-Midi 
Beaujolais Dupeuble - Château des Pertonnières 

BEAUJOLAIS 

VALLEE DU RHONE 
Eymin Tichoux  

Verzier  

Chapoutier  

Domaine Alain Voge 

Domaine Rémy Nodin  

Domaine Leménicier  
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Caveau de Valvignères 

Mas d'Intras 

Croix Blanche 

Nicolas Croze 

Alain Dumarcher 

Château Les Amoureuses 

ARDECHE 

IGP COLLINES RHODANIENNES  
Les Vins de Vienne 

Cave de Tain 

Famille Pierre Gaillard 

Domaine de Pradelle 

Clairmont  

Christophe Pichon 
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  Mercredi 25 juin 2025  
 
 
 
Ê
 
Ê
  
  

Jeudi 26 juin 2025  
 
 
 
 
 
Ê
 
Ê
  

Vendredi 27 juin 2025  

19H 

Fabrication de  
confiseries  
artisanales 
LaÊFabriqueÊdeÊJulienÊ 

Découverte de  
l’histoire gourmande 
de Lyon ! 
OnlyÊLyonÊTourismeÊ 

Dessert gourmand à 
l’huile d’olive de 
France & fruits d’été 
MaisonÊdesÊHuilesÊd’OliveÊ
etÊOlivesÊdeÊFranceÊ 

20H 

Fabrication de  
confiseries  
artisanales 
LaÊFabriqueÊdeÊJulienÊ 

Connaissez-vous 
Lyon et ses  
spécialités ? 
LyonÊFoodÊTourÊ 

Atelier burger Made 
in Drôme 
ManoirÊLeÊRoureÊ 

21H 

Quiz Vallée de la  
Gastronomie-
France® 
RégionÊAuvergne-Rhône-
AlpesÊ 

Challenge Gour-
mand ! 
TastyÊLyonÊ 

Zéro déchet : de la 
terre à l'assiette, une 
cuisine végétale  
responsable 
DomaineÊduÊColombierÊ 

 
 
 
 
 
 
 
 
  

  

 
 
  

Samedi 28 juin 2025  

12H 
  Dégustation de fromages à l'aveugle avec les Toqués ! 

LesÊToquésÊduÊFromageÊ 

13H30 
  Dégustation de fromages à l'aveugle avec les Toqués ! 

LesÊToquésÊduÊFromageÊ 

15H 
  

Dégustation de fromages à l'aveugle avec les Toqués ! 
LesÊToquésÊduÊFromageÊ 

16H30 
  

Dégustation de fromages à l'aveugle avec les Toqués ! 
LesÊToquésÊduÊFromageÊ 

18H 
  

Dégustation de fromages à l'aveugle avec les Toqués ! 
LesÊToquésÊduÊFromageÊ 

19H30 
  « L’incroyable burrata », inspiration végétale par le Chef Mathieu 

Charrois 
InterContinentalÊLyonÊ-ÊHôtelÊDieuÊ 

« CARRE GOURMAND »  
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  Dimanche 29 juin 2025  

12H 
  Cuisinez la feuille de vigne à la Beaujolaise 

TheÊPopoteÊ 

13H 
  Atelier gourmand Cookies aux Noix de Grenoble 

LaÊBelleÊNoixÊ 

14H 
  Atelier gourmand Cookies aux Noix de Grenoble 

LaÊBelleÊNoixÊ 

15H 

  
Brownie végétal Valrhona, aux noisettes et caramel à la fleur de sel 
LaÊCitéÊduÊChocolatÊValrhonaÊ 

16H 
  

Brownie végétal Valrhona, aux noisettes et caramel à la fleur de sel 
LaÊCitéÊduÊChocolatÊValrhonaÊ 

17H 
  Cuisinez la feuille de vigne à la Beaujolaise 

TheÊPopoteÊ 

18H 
  « L’incroyable burrata », inspiration végétale par le Chef Mathieu 

Charrois 
InterContinentalÊLyonÊ-ÊHôtelÊDieuÊ 
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Atelier Intervenant 

FabricationÊdeÊconfiseriesÊartisanales 
DécouverteÊdeÊlaÊfabricationÊdeÊlaÊguimauveÊparÊunÊconfiseurÊ
MaîtreÊArtisan 

LaÊFabriqueÊdeÊJulien 
JulienÊTABOURY 

JenniferÊTABOURY 

DécouverteÊdeÊl’histoireÊgourmandeÊdeÊLyonÊ! 
NousÊparcourronsÊLyonÊauÊcoursÊd'uneÊvisiteÊdeÊsaÊgastronomie,Ê
ponctuéeÊdeÊquizÊentreÊplusieursÊéquipesÊavecÊgainÊd'uneÊLyonÊ
CityÊCard 

OnlyÊLyonÊTourisme 
MathildeÊCARPENTIER 

  

Connaissez-vousÊLyonÊetÊsesÊspécialitésÊ? 
QuizÊautourÊdesÊspécialitésÊlyonnaises 

LyonÊFoodÊTour 
CédricÊTHEOULE 

  

ChallengeÊGourmandÊ! 
QuizÊenÊéquipeÊautourÊdeÊlaÊgastronomieÊlyonnaise 

TastyÊLyon 
VirginieÊJANDET 

DessertÊgourmandÊàÊl’huileÊd’oliveÊdeÊFranceÊ&ÊfruitsÊd’été 
UnÊdessertÊàÊl’huileÊd’olive,ÊuneÊfolieÊ?ÊNon,ÊuneÊgourmandiseÊ!Ê
UnÊchaud/froidÊd’abricotsÊenÊcrumbleÊàÊl’huileÊd’oliveÊdeÊ
France.ÊNousÊtravailleronsÊlesÊproduitsÊdeÊsaisonÊenÊpréparantÊ
unÊdessertÊauxÊabricotsÊdesÊBaronniesÊIGPÊquiÊserontÊsublimésÊ
parÊl’HuileÊd’OliveÊdeÊFrance.ÊAuÊprogrammeÊ:ÊdégustationÊdeÊ3Ê
huilesÊd’oliveÊdeÊFranceÊetÊpréparationÊduÊdessert. 

MaisonÊdesÊHuilesÊ
d’OliveÊetÊOlivesÊdeÊ

France 
AlexandraÊPARIS 

MirijamÊOZOUX-KREBBER 

AtelierÊburgerÊMadeÊinÊDrôme 
EnfilezÊvotreÊtablierÊetÊdirectionÊlaÊcuisine.ÊAccompagnéÊdeÊ
notreÊchefÊJonathan,ÊvousÊdresserezÊvotreÊburgerÊetÊbienÊsûrÊ
dégusterezÊceÊburgerÊauxÊsaveursÊensoleilléesÊdeÊlaÊDrômeÊPro-
vençale. 

ManoirÊLeÊRoure 
ThierryÊLOUIS 

ZéroÊdéchetÊ:ÊdeÊlaÊterreÊàÊl'assiette,ÊuneÊcuisineÊvégétaleÊres-
ponsable 
ParticipezÊàÊunÊatelierÊparticipatifÊaniméÊparÊleÊchefÊJohanÊThy-
riot,ÊoùÊvousÊdécouvrirezÊlesÊbasesÊd'uneÊcuisineÊvégétaleÊ
écoresponsable.ÊDuÊpotagerÊàÊl’assiette,ÊapprenezÊàÊréduireÊleÊ
gaspillageÊalimentaire,ÊvaloriserÊchaqueÊingrédientÊetÊcuisinerÊ
avecÊdesÊproduitsÊfrais,ÊlocauxÊetÊdeÊsaison.ÊUneÊexpérienceÊquiÊ
allieÊsaveursÊetÊengagementÊécologique,ÊpourÊuneÊcuisineÊvégé-
taleÊdurable. 

DomaineÊduÊColombier 
JohanÊTHYRIOT 

DégustationÊdeÊfromagesÊàÊl'aveugleÊavecÊlesÊToquésÊ! 
DécouvrezÊlaÊmagieÊdesÊaccordsÊautourÊduÊfromageÊetÊparticipezÊ
auÊQuizzÊTerroirÊpourÊtenterÊdeÊremporterÊleÊfromageÊmystèreÊ! 

LesÊToquésÊduÊFromage 
QuentinÊCHATENAY 

AntoineÊBOUHIN 
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Atelier Intervenant 

CuisinezÊlaÊfeuilleÊdeÊvigneÊàÊlaÊBeaujolaise 
LesÊparticipantsÊréalisentÊuneÊfarceÊàÊbaseÊdeÊproduitsÊlocauxÊprinci-
palementÊcomposéeÊd'andouilletteÊbeaujolaise,ÊaromatesÊsauvagesÊduÊ
Beaujolais,ÊChardonnayÊBioÊduÊBeaujolais,ÊlégumesÊlocauxÊ(taillageÊ
parÊlesÊparticipants).ÊCetteÊfarceÊleurÊpermettraÊdeÊréaliserÊdesÊfeuillesÊ
BioÊdeÊvigneÊfarcies.ÊUneÊdégustationÊestÊprévueÊenÊfinÊdeÊséanceÊ
(préparationÊenÊamont) 

TheÊPopote 
PhilippeÊBELLAN 

  

AtelierÊgourmandÊCookiesÊauxÊNoixÊdeÊGrenoble 
PréparezÊetÊdégustezÊdeÊdélicieuxÊcookiesÊauxÊNoixÊdeÊGrenobleÊavecÊ
Dorothée,ÊproductriceÊetÊtransformatriceÊbioÊchezÊLaÊBelleÊNoix.Ê
GrâceÊàÊsesÊconseils,ÊvousÊfaçonnerezÊetÊpersonnaliserezÊvosÊcookiesÊ
auxÊnoix,ÊetÊdécouvrirezÊmilleÊetÊuneÊfaçonÊdeÊsavourerÊceÊfruitÊàÊ
coqueÊemblématiqueÊdeÊnotreÊrégion.ÊÀÊl'issueÊdeÊl'atelier,ÊvousÊre-
partirezÊavecÊdeÊnombreusesÊidéesÊrecettesÊàÊbaseÊdeÊnoix,ÊtoutesÊ
aussiÊgourmandesÊqu'originales...ÊetÊvosÊcookiesÊàÊdégusterÊbienÊsûrÊ! 

LaÊBelleÊNoix 
DorothéeÊLOCATELLI 

  

BrownieÊvégétalÊValrhona,ÊauxÊnoisettesÊetÊcaramelÊàÊlaÊfleurÊdeÊsel 
VivezÊuneÊexpérienceÊgourmandeÊauxÊcôtésÊdeÊMaevaÊBlanc,ÊcheffeÊ
pâtissièreÊformatriceÊdeÊl'ÉcoleÊGourmetÊdeÊlaÊCitéÊduÊChocolatÊVal-
rhona.ÊApprenezÊàÊréaliserÊunÊbrownieÊvégétalÊauxÊnoisettes,ÊsubliméÊ
parÊunÊcaramelÊàÊlaÊfleurÊdeÊsel. 

LaÊCitéÊduÊChocolatÊ
Valrhona 

MaëvaÊBLANC 
JenniferÊGRISEL 

MariusÊJOST 

« L’incroyableÊburrata »,ÊinspirationÊvégétaleÊparÊleÊChefÊMathieuÊ
Charrois 
PlongezÊdansÊl’universÊraffinéÊduÊChefÊMathieuÊCharroisÊdeÊl’Inter-
ContinentalÊLyonÊ–ÊHôtelÊDieuÊlorsÊd’unÊatelierÊculinaireÊvibrantÊdeÊ
fraîcheurÊetÊdeÊcréativité.ÊAutourÊd’uneÊburrataÊtransforméeÊenÊ
mousseÊaérienne,ÊexplorezÊlesÊlégumesÊdeÊsaisonÊtravaillésÊenÊdeuxÊ
texturesÊ:ÊcrusÊpourÊlaÊpuretéÊduÊgoûtÊetÊenÊpicklesÊpourÊdécouvrirÊlesÊ
secretsÊetÊbienfaitsÊdeÊlaÊlacto-fermentation.ÊUneÊexpérienceÊin-
croyableÊquiÊinspireÊlesÊpapillesÊautantÊqueÊl’espritÊ! 

IntercontinentalÊ
LyonÊ-HôtelÊDieu 
MathieuÊCHARROIS 

  

QuizÊgourmandÊValléeÊdeÊlaÊGastronomie-France® 
VousÊêtesÊunÊfinÊgourmetÊ?ÊVousÊaimezÊlaÊbonneÊchèreÊ?ÊLesÊ
boissonsÊ alcooliséesÊ n’ontÊ plusÊ deÊ secretÊ pourÊ vousÊ ?VenezÊ
vousÊaffronterÊlorsÊdeÊceÊquizÊgourmandÊetÊtentezÊdeÊremporterÊ
unÊlotÊValléeÊdeÊlaÊGastronomie-France®Êd’uneÊvaleurÊdeÊ250Ê
€ ! 

Région  
Auvergne-Rhône-Alpes  

FatimaÊFASKAÊ 
SophieÊBAPTISTA 
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« COMPTOIRS DES CHEFS »  

Comptoir 1 Comptoir 2 Comptoir 3 Comptoir 4  

LES TOQUES 
DU FROMAGE  ODE MARINE  JARDIN DE 

SAINT GERMAIN  M Restaurant  

AntoineÊBOUHIN 
QuentinÊCHATENAY 

ChristopheÊ 
BEUCHERÊ 

RémyÊ 
THOMAS 

JulienÊ 
GAUTIERÊ 

Mercredi 25 juin  

Comptoir 1 Comptoir 2 Comptoir 3 Comptoir 4  

LES TOQUES DU 
FROMAGE  ODE MARINE  JARDIN DE 

SAINT GERMAIN  M Restaurant  

AntoineÊBOUHIN 
QuentinÊCHATENAY 

ChristopheÊ 
BEUCHERÊ 

RémyÊ 
THOMAS 

JulienÊ 
GAUTIERÊ 

Jeudi 26 juin  

Comptoir 1 Comptoir 2 Comptoir 3 Comptoir 4  

LA MERE  
BRAZIER  ODE MARINE  JARDIN DE SAINT 

GERMAIN  M Restaurant  

MatthieuÊ 
VIANNEY 

ChristopheÊ 
BEUCHERÊ 

RémyÊ 
THOMAS 

JulienÊ 
GAUTIERÊ 

Vendredi 27 juin  
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Comptoir 1 Comptoir 2 Comptoir 3 Comptoir 4  

LA MERE  
BRAZIER  

CAFE TERROIR 
 & Monsieur P 

ATELIER DES  
AUGUSTINS  RACINE  

MatthieuÊ 
VIANNEY 

JeffÊTETEDOIEÊ&Ê
FlorentÊPOULARD 

NicolasÊ 
GUILLOTON 

GabrielÊ 
DELHOMME 

Samedi 28 juin  

Comptoir 1 Comptoir 2 Comptoir 3 Comptoir 4  

LA MERE  
BRAZIER  

CAFE TERROIR 
 & Monsieur P 

ATELIER DES  
AUGUSTINS  RACINE  

MatthieuÊ 
VIANNEY 

JeffÊTETEDOIEÊ&Ê
FlorentÊPOULARD 

NicolasÊ 
GUILLOTON 

GabrielÊ 
DELHOMME 

Dimanche 29 juin  



16 

 

ContactÊ 
PourÊtouteÊinformationÊcomplémentaireÊ 

 
valleedelagastronomie@auvergnerhonealpes.fr 

valleedelagastronomie.com  
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