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Restaurants 1 étoile

24 couverts, 14 couverts en
terrasse

RESTAURANT L'AINTIMISTE
4 rue de la Pompe - 01450 Poncin

04 74 38 06 66

contact@aintimiste.fr

aintimiste.fr

40 couverts

LE RAISIN
2, place Michel Poisat - 01190 Pont-de-Vaux

03 85 30 30 97

contact@leraisin.com

www.leraisin.com

80 couverts, 80 couverts en
terrasse

RESTAURANT GASTRONOMIQUE LA HUCHETTE
1089 route de Bourg - 01750 Replonges

03 85 31 03 55

06 01 09 29 45

contact@la-huchette.fr

www.la-huchette.com

22 couverts

RESTAURANT LA CHAPELLE DU CHÂTEAU SAINT-JEAN
Avenue Henri de la Tourfondue - Parc Saint-Jean - 03100 Montluçon

04 70 03 26 57

reservation@chateau-saint-jean.c
om

www.chateau-saint-jean.com

40 couverts

MAISON DECORET
15 rue du Parc - 03200 Vichy

04 70 97 65 06

contact@maisondecoret.com

www.maisondecoret.com

35 couverts, 35 couverts en
terrasse

LE CARRÉ D'ALETHIUS
4 rue Paul Bertois - 07800 Charmes-sur-Rhône

04 75 78 30 52

lecarredalethius@orange.fr

www.lecarredalethius.com

Restaurant
Niché au cœur du village de
Poncin, entre la rivière d'Ain et les
vignes de Cerdon, le restaurant
étoilé AinTimiste vous invite à un
moment de détente et de
découvertes savoureuses.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Un accueil chaleureux, un repas
basé sur les produits frais du
terroir remis au goût du jour, une
cave riche et variée provenant des
régions françaises. Spécialités:
volailles de Bresse, Grenouilles
fraîches.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 28 à 54 €
Menu adulte : de 45 à 115 €
Menu enfant : 18 € (Enfant jusqu'à
12 ans)
Menu du jour : de 27 à 115 €.
Menu Le Grapillon (uniquement

Hôtel - Restaurant
En 2019, Sandra et Didier Goiffon
rénovent cet Hôtel Restaurant,
étoilé Michelin depuis 2020, à
proximité de Mâcon. Les
compositions du Chef privilégient
les circuits courts, varient selon
les saisons et s'accompagnent de
vins en Biodynamie et Déméter.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : 35 €
Menu adulte : de 60 à 150 €
Menu enfant : 25 € (Jusqu'à 10
ans)
Menu du jour : 78 €.

Restaurant
"La Chapelle", restaurant
gastronomique du Château Saint-
Jean dirigé par le chef étoilé
Olivier VALADE, propose une
cuisine traditionnelle, inventive et
raffinée dans la chapelle romane
du XIIème siècle entièrement
restaurée.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 130 à 195
€
Vins : de 37 à 109 € (Accord Mets
& Vins).

Restaurant
Restaurant gastronomique sous la
houlette de Jacques DECORET,
Meilleur ouvrier de France.
Cuisine inventive et ingénieuse,
précise et précieuse. 1 étoile
Michelin, 4 Toques Gault & Millau,
référencé dans les guides. 5
chambres originales.

TARIFS à titre indicatif
Menu à partir de 109€
Chambre à partir de 210€.

Hôtel - Restaurant
Situé dans un charmant village
médiéval d'Ardèche, l'hôtel-
restaurant gastronomique le
Carré d'Alethius est un véritable
havre de paix. Vous pourrez l'été,
profiter du patio pour savourer la
cuisine du chef Olivier SAMIN
étoilé au Guide MICHELIN.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 44 à 135 €.
- Menu Tentation (entrée, plat,
dessert) à 44 € par personne hors
boisson - au déjeuner du mercredi
au vendredi (hors jours fériés)

Du 04/02 au 31/12 le mercredi, jeudi, vendredi et samedi de
12h à 14h et de 19h à 22h.

Ouvert le mardi soir
Fermé du 5/7 au 20/7/2026 et du 8/11 au 23/11/2026.

Le restaurant est ouvert à dîner du mardi au
samedi de 19h15 à 20h30 et à déjeuner le

vendredi et le samedi de 12h15 à 13h30.
L'Hôtel est fermé le dimanche soir.

Du 05/03/2026 au 03/01/2027 le mercredi, jeudi et
vendredi de 19h15 à 21h30. Le samedi de 12h15 à

13h30 et de 19h15 à 21h30. Le dimanche de 12h15 à
13h30. Fermé le lundi et mardi.

Fermé temporairement.

Du 01/01 au 31/12/2026 le mardi de 19h45 à
21h15. Le mercredi, jeudi, vendredi et samedi de

12h à 13h15 et de 19h45 à 21h15. Fermé le
lundi et dimanche.

Mardi : 19h45 à 21h15
Mercredi, jeudi, vendredi et samedi : 12h à

13h15 et 19h45 à 21h15.
Le restaurant est fermé le dimanche, le lundi et le

mardi midi.
L'hôtel et le restaurant seront fermés pour

congés
- du 01 janvier au 08 janvier 2026

- du 15 février au 02 mars 2026
- du 16 au 31 août 2026.

          
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40 couverts, 40 couverts en
terrasse

AUBERGE DE MONTFLEURY
200 route des Cépages - 07170 Saint-Germain

04 75 94 74 13

contact@auberge-de-montfleury.f
r

auberge-de-montfleury.fr

24 couverts, 8 couverts en
terrasse

LIKOKÉ
33 route de Paiolive - 07140 Les Vans

04 75 88 09 74

contact@likoke.fr

www.likoke.fr

35 couverts

LA BÒRIA
105 Avenue du Ruissol - 07000 Veyras

04 75 66 84 04

laboria07@gmail.com

www.la-boria.com/

35 couverts

LE PUY TILLEUL
5 chemin du moulin - 15310 Tournemire

04 71 47 45 43

contact@lepuytilleul.com

laboriedhelipse.com/restaurant-h
otel-cantal/

30 couverts, 16 couverts en
terrasse

MANDIBULE
5 place de la Mairie - 26300 Alixan

04 75 73 02 44

mandibule.restaurant@gmail.com

www.mandibulerestaurant.com/?f
bclid=IwAR0jDVTdKbKiZrse3mJW
KU4ltRNhcyqXaKszS0paa6CObOo
6oSJoqTKAmpk

60 couverts, 60 couverts en
terrasse

LAVANDIN - CHÂTEAU LES OLIVIERS DE SALETTES
Château Les Oliviers de Salettes - 1205, route du Château - 26450 Charols

04 75 00 19 30

reception@chateaulesoliviersdesa
lettes.com

www.chateaulesoliviersdesalettes
.com

Restaurant
Suite au changement de
propriétaire, le restaurant
réouvrira ses portes en mars (date
précise à venir).
Le nouveau chef conservera le
même esprit: une cuisine
généreuse et créative, entre
terroir et modernité. 
NB: les cartes cadeaux seront
bien honorées.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Rejoignez-nous pour un voyage
culinaire mêlant terroir ardéchois,
accents afro-latins et influences
européennes. Dans une ambiance
baignée de soleil, laissez-vous
envoûter par une cuisine
audacieuse, raffinée et pleine de
surprises. 1 étoile Michelin

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Venez découvrir La Boria, une
cuisine, locale, créative et
engagée.

TARIFS à titre indicatif
Du 01/01 au 31/12/2025
Menu adulte : de 74 à 102 €
Menu enfant : de 18 à 25 €.
Du 01/01 au 31/12/2026
Menu adulte : de 74 à 102 €
Menu enfant : de 18 à 25 €.

Hôtel - Restaurant
Le restaurant s'est vu décerné sa
1ère étoile par le Guide Michelin
en 2026. Dirigé par le chef Olivier
Cloteau et le chef étoilé Xavier
Taffart. Alliance des saveurs du
Cantal et des mets iodés. Accord
terre - mer au cœur du savoir-
faire de cette équipe.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 65 à 130 €
(Menu à 65€
Menu à 95€
Menu Homard à 130€
Menu découverte à la Table du

Restaurant
Mandibule n'est pas simplement
un restaurant, mais un véritable
havre de passion pour la cuisine
locale. Notre restaurant incarne
une véritable reconnexion avec
nos racines culinaires, mettant en
avant les trésors insoupçonnés de
notre région.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 29 à 93 €.

Restaurant
Implanté sur un domaine d’une
beauté exceptionnelle, Le Château
Les Oliviers de Salettes ***** vous
accueille au cœur des paysages
uniques de la Dro ̂me Provenc ̧ale.
Prenez part à un voyage
gastronomique subtile, coloré et
herbacé 1 étoile MICHELIN.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 95 à 135 €.

Ré-ouverture prévue en avril 2026, date exacte à venir

Du 23/03 au 30/06 le mardi, mercredi, jeudi, vendredi
et samedi de 19h à 20h30 et de 12h à 13h30.

Fermeture le mercredi midi.
Du 01/07 au 31/08 tous les jours de 12h à 13h30 et

de 19h à 20h30.
Fermeture le lundi midi et mardi midi.

Du 01/09 au 06/11 le mardi, mercredi, jeudi, vendredi
et samedi de 12h à 13h30 et de 19h à 20h30.

Fermeture le mercredi midi.

Du 01/01 au 31/12/2026 le mercredi, jeudi, vendredi et
samedi de 12h à 13h30 et de 19h30 à 21h.

Fermeture pendant les vacances scolaires de Noël et de
février. Fermeture également 2 semaines en août.

Du 14/02/2026 au 10/01/2027 le jeudi, vendredi
et les week-ends.

Midi et soir le jeudi, vendredi, samedi et
dimanche.

Ouvert les jours fériés.

Du 02/01 au 31/12/2026 le mercredi, jeudi, vendredi et
samedi de 12h à 14h et de 19h à 23h. Fermé le lundi, mardi

et dimanche.

Du 01/01 au 31/12 le mercredi, jeudi,
vendredi et les week-ends. Fermé le lundi et

mardi.
Le restaurant gastronomique Lavandin est
ouvert tout au long de l’année au dîner du

mercredi au samedi et les samedis et
dimanches au déjeuner.
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90 couverts, 50 couverts en
terrasse

RESTAURANT LE KLÉBER "CÔTÉ GASTRONOMIK"
2 place du champ de mars - 26400 Grane

04 75 62 60 64

04 75 25 11 69

reservation@lamaisonbonnet.fr

www.lamaisonbonnet.fr

24 couverts

RESTAURANT LE CLAIR DE LA PLUME
2 Place du Mail - 26230 Grignan

04 75 91 81 30

info@clairplume.com

www.clairplume.com

25 couverts, 30 couverts en
terrasse

RESTAURANT LE DOMAINE DU COLOMBIER
270 chemin de Malombre - 26780 Malataverne

04 75 90 86 86

reservation@domaine-colombier.c
om

www.domaine-colombier.com

EPITHÈQUE
32 Grande Rue - 26000 Valence

04 75 56 08 40

contact@baptistepoinot.com

baptistepoinot.com/

LA CACHETTE
20 Rue Notre Dame de Soyons - 26000 Valence

04 75 55 24 13

lacachette.restaurant@gmail.com

www.lacachette-valence.fr/

60 couverts, 60 couverts en
terrasse

LES CÈDRES
25 rue Henri Machon - 26600 Granges-les-Beaumont

04 75 71 50 67

contact@restaurantlescedres.fr

www.restaurantlescedres.fr

Hôtel - Restaurant
Une cuisine ... tout au long des
saisons ! L'ambiance dans cette
Maison est rythmée par les
saisons, riche de goûts et
d'ingrédients aussi différents que
variés.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 80 à 125 €
Menu enfant (10 ans) : 30 €
(plat+dessert).

Hôtel - Restaurant
Face à l’un des plus beaux lavoirs
de Provence, la Maison Historique
et sous la verrière XIXème ou en
salle à manger, le restaurant
gastronomique 1* Michelin, étoile
verte, propose une cuisine
délicate cosignée par le Chef
Glenn Viel***.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 110 à 195 €
("Découverte du Clair de Plume" :
Menu servi en 2h00 à 110 €
(déjeuners du vendredi et samedi)
"Menu 4 Chapitres" : à 155 €

Restaurant
Le restaurant gastronomique Le
Colombier, situé au cœur du
Domaine du Colombier à
Malataverne, propose une cuisine
de saison structurée autour des
quatre éléments. Johan Thyriot y
développe une approche créative
inspirée des quatre éléments

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : 129 € (Menu eau /
Menu terre / Menu air)
Menu dégustation : 179 € (Menu
feu)
Menu enfant (14 ans) : 26 €.

Restaurant
Pensé comme une invitation, le
restaurant Epithèque propose une
expérience polysensorielle
originale, des saveurs, des
textures, des sensations qui
touchent tout les sens et toutes
les générations.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Le restaurant La Cachette* se
dissimule dans le quartier de la
vieille ville. Le chef, Masashi Ijichi,
originaire du sud du Japon, y
propose depuis des plats raffinés,
surprenants et toujours en accord
avec les saisons et les produits
locaux.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Raffinement, élégance et
convivialité font de ce restaurant
gastronomique une très belle
table de la Drôme. Les deux frères
BERTRAND dirigent la Maison
avec professionnalisme et
passion, décoration feutrée,
cuisine sincère et de goût.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Ouvert du mercredi au samedi midi et soir et le dimanche
midi. Fermeture annuelle du 12/05/19 au 22/05/19 et du

29/09/19 au 09/10/19
Du 01/01 au 31/12 le mardi, mercredi, jeudi,

vendredi et les week-ends. Fermé le lundi.

Du 27/11/2025 au 31/12/2026 le jeudi et
vendredi de 19h30 à 21h. Le samedi à

19h30. Le dimanche de 12h à 13h30 et de
19h30 à 21h. Fermé le lundi, mardi et

mercredi.

Du 01/01 au 31/12
Ouverture le lundi, mardi et mercredi de 19h30 à 21h. Le jeudi

et vendredi de 12h à 13h15 et de 19h30 à 21h.
Ouvert tous les jours sauf les week-ends.

Du 01/01 au 31/12 le mardi et mercredi de 19h30 à 21h15. Le
jeudi, vendredi et samedi de 12h à 13h15 et de 19h30 à

21h15. Fermé le lundi et dimanche.

Du 20/11/2025 au 20/11/2026 le jeudi de
8h à 17h et de 19h30 à 23h45. Le vendredi

et samedi de 9h à 17h et de 19h30 à 23h45.
Le dimanche de 9h à 17h. Fermé le lundi,

mardi et mercredi.
Notre restaurant est fermé lundi, mardi et

mercredi à l'année et le dimanche soir à
partir du mois d'octobre (pendant 6 mois)
OUVERTURE DIMANCHE SOIR D'AVRIL À

SEPTEMBRE UNIQUEMENT !!.

             
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45 couverts

LA TABLE DE PHILIPPE GIRARDON
105 Chemin des Fontanettes - 38121 Chonas-l'Amballan

04 74 58 81 52

contact@clairefontaine38.fr

www.domaine-de-clairefontaine.fr

45 couverts, 40 couverts en
terrasse

RESTAURANT ASTERALES
784 route du Clos de la Balme - Les Ritons - 38250 Corrençon-en-Vercors

04 76 95 84 84

asterales@hotel-du-golf-vercors.f
r

www.hotel-du-golf-vercors.fr/le-re
staurant-correncon/

100 couverts, 140 couverts en
terrasse

LE FANTIN LATOUR *
1, rue Général de Beylié - 38000 Grenoble

04 76 24 38 18

reservation@fantin-latour.net

www.fantin-latour.fr/

PALÉGRIÉ, CHEZ L'HENRI
66, rue de la Tour - Méaudre - 38112 Autrans-Méaudre en Vercors

04 76 46 07 83

restaurant@palegrie.fr

palegrie.fr/

26 couverts

RESTAURANT GASTRONOMIQUE LE P'TIT POLYTE
2 rue de la Chapelle - Hôtel Chalet Mounier - 38860 Les Deux Alpes

04 76 80 56 90

doc@chalet-mounier.com

www.chalet-mounier.com

25 couverts

L'EMULSION
57 Route de lyon - 38080 Saint Alban de Roche

04 74 28 19 12

lemulsion@orange.fr

www.lemulsion-restaurant.com/

Hôtel - Restaurant
Philippe Girardon, Meilleur Ouvrier
de France, sélectionne les
meilleurs produits locaux, les
herbes et fruits des jardins pour
une cuisine proche de la nature,
tout en raffinement. Le parc de 3
hectares du Domaine est un écrin
pour ce manoir du 18ème.

TARIFS à titre indicatif
Possibilité d'accords Mets et vins.

Restaurant
Table gastronomique étoilée.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
A quelques pas du centre-ville de
Grenoble, le Fantin Latour du Chef
Stéphane Froidevaux se dresse
comme une échappée culinaire.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 32 à 145 €.
Menu Express, au choix :
Une entrée, un plat et un dessert à
38€
ou
Une entrée et un plat ou un plat et
un dessert à 32€
+ des plats à la carte (entrée
végétale, viandes, poissons,

Restaurant
Retour aux sources pour une
cuisine à notre image. Engagée,
inventive, reconnaissante,
originelle et toujours plus
audacieuse…

TARIFS à titre indicatif
Payant

Hôtel - Restaurant
Le restaurant gastronomique le
plus haut perché d'Isère
Cuisine créative, épurée, incluant
les meilleurs produits de la région
et récompensée d'une étoile au
Guide Michelin.

TARIFS à titre indicatif
Du 20/12/2025 au 12/04/2026
Menu dégustation : de 120 à 189
€ (Menu en 7 temps : 189 €
Menus 6 temps : 167 €
Menu Végétarien en 5 temps : 145
€).
Du 01/07 au 29/08/2026

Restaurant
Dans l'assiette, l'esthétique s'allie
au jeu des goûts et textures pour
faire naître une cuisine moderne,
surprenante à partir de produits
du terroir, avant tout inspirée par
le souhait de partager ses
émotions culinaires.

TARIFS à titre indicatif
2 Menus de 65€ à 100€et de 110€
à 170€.

Toute l'année, tous les jours.
Fermetures exceptionnelles les 1er janvier, 1er

mai et 25 décembre.

Du 07/05 au 03/07/2026 le lundi, jeudi, vendredi et
les week-ends de 12h à 14h et de 19h à 21h.

Jeudi 7 Mai ouverture le soir uniquement
demi pension pour les clients de l'hôtel uniquement.

Du 04/07 au 29/08/2026 tous les jours de 12h à 14h
et de 19h à 21h.

Du 01/01 au 31/12 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et samedi.

Carte brasserie : de 12h00 à 13h30
Carte gastronomique : de 19h00 à 20h30
Heure des derniers services : 14h, 21h30.

Toute l'année tous les jours.
Déjeuners : lundi, vendredi, samedi et dîners : lundi, jeudi,

vendredi et samedi.
Congés annuels du 15 octobre au 5 novembre inclus;.

Du 20/12/2025 au 12/04/2026 tous les jours.
Du 01/07 au 30/08/2026 le mardi, mercredi, jeudi,

vendredi et samedi.

Toute l'année le mardi, mercredi, jeudi, vendredi et
samedi.

Service de 12h à 13h30 et de 19h30 à 23h.
Fermeture les lundi, mercredi midi et dimanche.

          
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25 couverts

AMBROISIE
64 route du Lac - 38110 Saint-Didier-de-la-Tour

04 74 97 25 53

ambroisie2@wanadoo.fr

www.restaurant-ambroisie.fr/fr/

20 couverts, 30 couverts en
terrasse

RESTAURANT MALTACINA
443 route du 45e parallèle - 38119 Saint-Théoffrey

04 76 30 34 45

infos@maltacina.fr

maltacina.com

30 couverts, 20 couverts en
terrasse

LE CHÂTEAU BLANCHARD*
36 route de Saint-Galmier - 42140 Chazelles-sur-Lyon

04 77 54 28 88

lechateaublanchard@gmail.com

www.hotel-chateau-blanchard.co
m

40 couverts

LE RESTAURANT DU CHÂTEAU D'ORIGNY*
2210 route de Roanne - 42155 Ouches

04 77 72 52 67

werner.de-clippel@orange.fr

www.chateaudorigny.com

42 couverts, 30 couverts en
terrasse

RESTAURANT DE LA LOIRE*
30 rue de la Berge - 42720 Pouilly-sous-Charlieu

04 77 60 81 36

contact@restaurantdelaloire.fr

www.restaurantdelaloire.fr

30 couverts

RESTAURANT GASTRONOMIQUE LA SOURCE*
8 allée de la Charpinière - 42330 Saint-Galmier

04 77 52 75 00

reception@lacharpiniere.com

www.lacharpiniere.com

Restaurant
Au bord du lac privé Saint Félix, un
joli pavillon avec une ambiance
feutrée. 
Spécialité du chef : menu truffé
toute l'année. Possibilité de
découvrir deux propositions de
menus avec une cuisine libre
entre mer, lac et montagne.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 125 à 195
€.

Restaurant
Véritable ancienne basse-cour,
redécorée, pièce voûtée en pierre,
très cosy. Terrasse avec vue sur
l'Obiou.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 59 à 110 €.

Hôtel - Restaurant
Cette ancienne maison de
chapeliers superbement rénovée a
gardé tout son authenticité.
Poussez la porte en fer forgé,
entrez dans la lumière d'un décor
chaleureux. Acheté en 2005 par
deux frères et leurs épouses, tous
formés dans des écoles
hôtelières.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 87 à 140 €
Menu enfant : 35 € (moins de 12
ans).

Restaurant
Dans ce château du XVIe siècle, le
chef Julien Laval, étoilé au Guide
Michelin, crée une cuisine de
finesse. Chaque plat raconte une
histoire, une rencontre subtile
entre produits de saison et
créativité. Vivez un repas
d'exception !

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 89 à 139 €
(Menu Origny : 89 €
Menu Gourmandise : 119 €
Menu Découverte : 139 €).

Restaurant
Le chef Fabien Raux et son
épouse Marie vous accueillent
dans un cadre élégant et détendu.
Laissez-vous porter dans un
voyage aveugle où chaque
création évolue en s'inspirant du
terroir et de la saisonnalité.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : à partir de 95 €
Menu enfant : 31 €
Menu du jour : 48 €.

Hôtel - Restaurant
Au cœur du domaine de la
Charpinière, à Saint-Galmier, à
quelques minutes de la pétillante
usine Badoit, La Source affiche
une étoile Michelin sans chercher
à en mettre plein la vue.

TARIFS à titre indicatif
Du 01/01 au 27/07/2025
Menu du jour : de 85 à 130 €.
Du 14/08/2025 au 31/03/2026
Menu du jour : de 85 à 130 €.

Du 01/01 au 31/12/2026 Horaires de service le mercredi
de 19h30 à 20h15. Le jeudi, vendredi et samedi de 12h à

12h45 et de 19h30 à 20h15. Le dimanche de 11h à 12h45.
Fermetures exceptionnelles les 1er mai et 15 août.

Les horaires correspondent à la dernière prise de
commande.

Du 01/01 au 31/12 le lundi, jeudi, vendredi et les
week-ends de 12h à 15h et de 19h à 23h.

Toute l'année le mercredi, jeudi, vendredi et samedi de
12h15 à 13h30 et de 19h30 à 21h.

Du 01/01 au 31/12 le mercredi, jeudi, vendredi et les
week-ends de 12h à 15h30 et de 19h à 23h.

Fermé le dimanche soir.

Du 09/12/2025 au 31/12/2026 le lundi, jeudi, vendredi et
samedi de 12h30 à 16h30 et de 19h30 à 23h30. Le dimanche

de 12h30 à 16h30.

Du 01/04 au 17/04/2026 Horaires de
service le mercredi de 19h30 à 21h. Le jeudi

de 12h à 13h et de 19h30 à 21h. Le
vendredi et samedi de 19h30 à 21h. Le

dimanche de 12h à 13h.
Du 22/04 au 25/04/2026 Horaires de

service le mercredi de 19h30 à 21h. Le jeudi
et vendredi de 12h à 13h et de 19h30 à 21h.

Le samedi de 12h à 13h.
Du 29/04 au 03/05/2026 Horaires de

service le mercredi de 19h30 à 21h. Le jeudi
et vendredi de 12h à 13h et de 19h30 à 21h.

Le samedi de 12h à 13h.
Fermé lundi midi, lundi soir, mardi midi,

mardi soir et dimanche soir.

         

        
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35 couverts

LE HAUT-ALLIER
Pont-d'Alleyras - 43580 Alleyras

04 71 57 57 63

hot.rest.hautallier@wanadoo.fr

www.hotel-lehautallier.com

27 couverts, 20 couverts en
terrasse

LE CHAMARLENC
19 rue Raphaël - 43000 Le Puy-en-Velay

04 71 02 17 72

yoancellia.pro@yahoo.com

www.restaurantlechamarlenc.com
/

40 couverts

ORIGINES PAR ADRIEN DESCOULS
Rue du Clos de la Chaux - 63500 Le Broc

04 73 71 71 71

contact@restaurant-origines.fr

restaurant-origines.fr

50 couverts

RESTAURANT LE RADIO
43 avenue Pierre et Marie Curie - 63400 Chamalières

04 73 30 87 83

resa@hotel-radio.fr

www.hotel-radio.fr

RESTAURANT L'IMPULSIF
19 avenue Baraduc - 63140 Châtel-Guyon

04 73 86 48 89

limpulsif.restaurant@gmail.com

limpulsif-restaurant.com/

34 couverts, 12 couverts en
terrasse

APICIUS
Place Saint-Pierre - Halle Gourmande (1er étage) - 63000 Clermont-Ferrand

04 73 91 13 61

apicius.az@orange.fr

www.apicius-clermont.com

Hôtel - Restaurant
Au cœur des gorges de l'Allier, "la
cuisine de Philippe et Clément
BRUN est inventive, recherchée et
met en valeur de très beaux
produits du terroir avec quelques
touches asiatiques. Un régal !"
(guide Michelin 2022).

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 78 à 150 €
Menu dégustation : 140 €
Petit déjeuner : 18 €
Bouteille d'eau : 6 €
Café : 6 €
Vins : à partir de 38 €.

Restaurant
Notre restaurant est située en
plein cœur du Velay et nous y
livrons notre vision personnelle de
la gastronomie: 
"Une cuisine de cœur et de
couleur"

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 52 à 64 €
(Menu dégustation surprise
décliné en 5 ou 7 services,
disponible les Soirs et Week-end.)
Menu du jour : de 29 à 35 € (Menu
du dejeuner proposer du Mercredi
au Vendredi, qui évoluera chaque

Hôtel - Restaurant
Montez jusqu'aux ruines du
château du Broc, profitez de la
vue avant de franchir les portes de
l'hôtel restaurant Origines par
Adrien Descouls. Le chef et son
équipe vous proposent une
cuisine gastronomique faisant la
part belle aux produits
auvergnats.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 140 à 210
€.
Tarif groupe à partir de 15
personnes.

Hôtel - Restaurant
Hôtel Art déco, restaurant étoilé
Michelin, membre de la chaine
Teritoria.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 95 à 110 €
Menu adulte : 94 €
Menu dégustation : 129 €
Menu enfant (10 ans) : 26 €
Menu groupe : de 80 à 150 €
Menu du jour : de 40 à 65 € (le
midi)
Petit déjeuner : 16 €.

Restaurant
Restaurant gastronomique 1
étoile au Guide Michelin - Cuisine
de produits locaux sublimée par
les saveurs asiatiques.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 48 à 225 €.

Restaurant
Restaurant gastronomique, 1
étoile Michelin, situé dans les
Halles Gourmandes Saint-Pierre
en centre ville de Clermont-
Ferrand.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 87 à 123 €
Menu adulte : de 39 à 131 €
Menu du jour : 39 € (Menu
formule).

Du 04/04 au 24/11 le lundi, jeudi, vendredi et les
week-ends de 12h à 21h.

Du 01/01 au 31/12.
Fermé lundi et mardi.

Fermeture exceptionnelle le 25 décembre.
Ouvert du mercredi au dimanche .

Fermé lundi midi, lundi soir, mardi midi et mardi soir.

Du 01/01 au 31/12/2026 le mardi, mercredi
et jeudi de 19h à 20h30. Le vendredi et

samedi de 12h à 12h45 et de 19h à 20h30.

Du 18/01 au 31/12 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et samedi.

Fermetures exceptionnelles les Lundi de
Pâques, 1er mai, 14 juillet et 11 novembre.

Le restaurant est fermé :
- le samedi (midi), le dimanche et le lundi

(midi et soir).
Fermé dimanche midi et dimanche soir.

Toute l'année le jeudi, vendredi et les week-ends de 12h à 14h
et de 19h30 à 21h.

Ouverture midi et soir
Fermeture le 30 juillet + les deux dernières semaines d'août +

les 2 premieres de novembre.
Fermé lundi midi, lundi soir, mardi midi, mardi soir, mercredi

midi et mercredi soir.

Toute l'année le dimanche de 12h à 13h30. Le mardi,
mercredi, jeudi, vendredi et samedi de 12h à 13h30 et

de 20h à 21h30.

       

               

       
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35 couverts, 18 couverts en
terrasse

JEAN-CLAUDE LECLERC
12 rue Saint-Adjutor - 63000 Clermont-Ferrand

04 73 36 46 30

contact@restaurant-jcl.com

www.restaurant-jcl.com

20 couverts

L'OSTAL
16 rue Claussmann - 63000 Clermont-Ferrand

04 73 27 77 86

contact@lostal-restaurant.fr

www.lostal-restaurant.fr

L'AUBERGE DU PONT
70 avenue du Docteur Besserve - 63430 Pont-du-Château

04 73 83 00 36

info@auberge-du-pont.com

www.auberge-du-pont.com

65 couverts

RESTAURANT GUY LASSAUSAIE *
1 rue Belle Cise - 69380 Chasselay

04 78 47 62 59

guy.lassausaie@wanadoo.fr

www.guy-lassausaie.com

40 couverts

SAISONS *
Institut Paul Bocuse - Château du Vivier, 8 chemin Trouillat - 69130 Écully

04 72 18 02 20

www.institutpaulbocuse.com

40 couverts, 40 couverts en
terrasse

AUBERGE DU CEP
11 rue des Quatre Vents - 69820 Fleurie

04 74 04 10 77

contact@aubergeducep.com

www.aubergeducep.com

Restaurant
Restaurant gastronomique situé
dans le centre ville de Clermont-
Ferrand.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 36 à 115 €
Menu adulte : de 100 à 142 €
Menu enfant : 21 €.

Restaurant
Restaurant gastronomique situé
au cœur du centre ville.
Cadre moderne aux couleurs de la
nature environnante.
Venez découvrir notre cuisine
volcanique.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : 98 € (menu
dégustation uniquement servi au
dîner)
Menu du jour : de 27 à 89 €
(menus uniquement servis au
dejeuner).

Restaurant
Entre terre et mer. Au fil des
saisons, le jeune Breton a su
apprivoiser les mélanges de
saveurs en partant à la conquête
des cuisines de toute l’Europe
(Suisse, Luxembourg…).

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 14 à 45 €
Menu dégustation : de 98 à 135 €
(le voyage en 7 étapes est servi à
l’ensemble de la table)
Menu enfant (14 ans) : de 17 à 25
€.

Restaurant
Guy Lassausaie, Meilleur Ouvrier
de France et 1* Michelin, incarne
la quatrième génération aux
fourneaux de l'ancien relais de
poste. Il revisite la cuisine
lyonnaise en s'inspirant de ses
voyages, dans une ambiance
contemporaine et chaleureuse.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 76 à 92 €
Menu dégustation : à partir de 120
€ (Menu présenté de vive voix : 5
plats choisis selon les produits de
saison du marché.).

Restaurant
Au cœur d’Ecully, dans le Château
du Parc du Vivier, le chef Davy
Tissot, Bocuse d'Or France 2019
et Meilleur Ouvrier de France
2004, et son équipe vous
accueillent pour un voyage
culinaire, entre Histoire et
modernité.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 45 à 78 €.

Restaurant
Au cœur du Beaujolais et du
vignoble du cru Fleurie, Camille et
Aurélien sont heureux de vous
accueillir à l’Auberge du Cep,
restaurant gastronomique ou
cuisine, vin et terroir ont une large
place à notre table. Réservation
conseillée.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : à partir de 120
€ (menu en 8 service)
Menu du jour : à partir de 35 €
(menu du marché - entrée/plat ou
plat /dessert : 35€

Du 02/01 au 30/12.
Fermé lundi et dimanche.

Ouvert du mardi au samedi de 12h à 13h00 et de 19h45 à
21h30. Fermé les dimanches, lundis et mercredis soirs.

Congés d'été du 11 août au 4 septembre.
Fermé dimanche midi et dimanche soir. Fermé dimanche midi et dimanche soir.

Toute l'année. Tous les jours.
Fermé lundi et mercredi.

Ouvert le mardi et jeudi de 12h à 14h et de 19h30 à 21h, le
vendredi et samedi de 12h à 14h et de 19h30 à 21h30, et le

dimanche de 12h à 14h.

Ouvert les lundi, jeudi, vendredi, samedi et dimanche de
12h à 13h30 et de 19h30 à 21h30.

Fermé du 1er au 25 août.

Ouvert du lun. au ven. de 12h à 13h et de 19h30 à 21h.

Du 01/01 au 31/12 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et samedi de 12h15 à 13h30 et de

19h45 à 21h. Fermé le lundi et dimanche.

         

     

       
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34 couverts, 18 couverts en
terrasse

AUBERGE DE CLOCHEMERLE
173 rue Gabriel Chevallier - 69460 Vaux-en-Beaujolais

04 74 03 20 16

contact@aubergedeclochemerle.fr

www.aubergedeclochemerle.fr

29 couverts

L'ATELIER DES AUGUSTINS *
17, Rue Hippolyte Flandrin - 69001 Lyon 1er

04 72 00 88 01

contact@latelierdesaugustins.co
m

www.latelierdesaugustins.com/

40 couverts

BURGUNDY BY MATTHIEU *
24 quai Saint-Antoine - 69002 Lyon 2ème

04 72 04 04 51

info@burgundylounge.fr

www.burgundylounge.fr

30 couverts

PRAIRIAL *
1 place Hubert Mounier - 69002 Lyon 2ème

04 87 78 32 51

reservation@prairial-restaurant.co
m

www.prairial-restaurant.com

24 couverts

RUSTIQUE *
14 rue d'Enghien - 69002 Lyon 2ème

04 72 13 80 81

contact@rustiquelyon.fr

www.rustiquelyon.fr/

AU 14 FÉVRIER *
36 rue du Boeuf - 69005 Lyon 5ème

04 78 92 91 39

au14fevrier@me.com

www.au14fevrier-accueil.com/vie
ux-lyon/

Hôtel - Restaurant
Très belle maison au Cœur du
vignoble, laissez vous guider par
nos menus découvertes le menu
M et le menu E, très belle carte
des vins, laissez-vous portez par
les conseils avisés de la
sommelière, un accueil
chaleureux et souriant.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 59 à 119 €
Menu enfant : de 20 à 24 €.
Menu "Gamay": 59€ Plat et
dessert seulement le jeudi,
vendredi et lundi sont exclus les

Restaurant
Nicolas Guilloton, le Chef Thomas
Belval-Sana et l’équipe de l’Atelier
des Augustins vous accueillent au
coeur d'une gastronomie nature et
engagée. En toute cohérence avec
leur nouvel écrin, ils vous invitent
à vivre une expérience créative et
généreuse.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : 104 € (Menu
surprise au diner uniquement : 6
assiettes, hors boissons -
Accords mets & champagnes de
70 à 80€ - Supplément 18€ pour

Restaurant
Burgundy Lounge est un
restaurant gastronomique dédié
aux vins de Bourgogne. Dans un
cadre cosy et raffiné, le Chef
Matthieu Girardon propose une
cuisine gastronomique fait-
maison avec des produits frais de
qualité.

TARIFS à titre indicatif
Tarif groupe à partir de 10
personnes.

Restaurant
Prairial – restaurant étoilé au
Guide Michelin orchestré par
Gaëtan Gentil, propose une
expérience gastronomique
immersive.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : 135 € (Menu
en 8 séquences)
Menu du jour : 99 €.

Restaurant
Le jeune Chef Maxime Laurenson
vous donne rendez-vous dans son
restaurant au cœur de la
Presqu'île de Lyon. Il y propose
une cuisine paysanne
gastronomique et contemporaine,
préparée à partir de produits de
saison bruts et issus de
producteurs locaux.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : 80 €.

Restaurant
Idéale pour tous les dîners à deux,
une table intime et romantique !
Le jeune chef, d‘origine japonaise,
revisite avec grande sensibilité la
gastronomie française.

TARIFS à titre indicatif
Menu : 38 € - 52 €

Du 30/12/2025 au 27/12/2026 le lundi et jeudi
de 19h à 20h30. Le vendredi et les week-ends de

12h à 13h30 et de 19h à 20h30. Fermé le mardi
et mercredi.

Fermetures exceptionnelles les 1er janvier et 25
décembre.

Le restaurant est fermé le lundi midi et jeudi
midi, mardi et Mercredi.

Du 01/01 au 31/12 le mardi, jeudi et vendredi de 12h15 à
13h30 et de 19h45 à 21h15. Le mercredi et samedi de

19h45 à 21h15. Fermé le lundi et dimanche.
Fermetures exceptionnelles les 1er janvier, Lundi de

Pentecôte, 1er mai, 15 août et 25 décembre.
Ouvert midi et soir sauf les mercredis et samedis midi.

Fermeture annuelle du 28 juillet au 17 août 2025 inclus.

Toute l'année le mardi, mercredi et jeudi de 20h à 21h15. Le
vendredi et samedi de 12h à 13h15 et de 20h à 21h15.

Fermetures exceptionnelles les 1er janvier, 14 juillet et 25
décembre.

Toute l'année
Ouverture le lundi, mardi, mercredi, jeudi et vendredi de

19h15 à 21h15. Fermé dimanche soir, lundi et le midi sauf dimanche

           

       
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130 couverts, 90 couverts en
terrasse

CHRISTIAN TÊTEDOIE *
4 rue du Professeur Pierre Marion - 69005 Lyon 5ème

04 78 29 40 10

restaurant@tetedoie.com

www.tetedoie.com

50 couverts

LES LOGES *
6 rue du Bœuf - 69005 Lyon 5ème

+33 4 72 77 44 44

restaurant@courdesloges.com

www.courdesloges.com/fr

25 couverts

MIRAFLORES *
60 rue Garibaldi - 69006 Lyon 6ème

04 37 43 61 26

contact@restaurant-miraflores.co
m

www.restaurant-miraflores.com/
miraflores/

25 couverts

OMBELLULE RESTAURANT*
34 Cours Franklin Roosevelt - 69006 Lyon 6ème

contact@ombellule.fr

www.ombellule.fr/

35 couverts, 35 couverts en
terrasse

ATMOSPHÈRES
618 route des Tournelles - 73370 Le Bourget-du-Lac

04 79 25 01 29

info@atmospheres-hotel.com

www.atmospheres-hotel.com

16 couverts, 18 couverts en
terrasse

MONT-BLANC RESTAURANT & GOÛTER
16 rue de la voûte - 73620 Hauteluce

contact@montblanc-restaurant.co
m

www.montblanc-restaurant.com

Restaurant
Sur les hauteurs de Fourvière, le
restaurant vous offre une vue
époustouflante sur la ville. Dans
un cadre élégant et contemporain,
Christian Têtedoie vous invite à
découvrir une cuisine moderne
inspirée des produits régionaux.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : à partir de 31 €
Menu adulte : de 48 à 64 €
Menu dégustation : de 78 à 136 €
Menu enfant : à partir de 30 €
Menu du jour : de 45 à 55 € (à
midi du lun. au ven.).

Hôtel - Restaurant
Les Loges, restaurant
gastronomique de Cour des
Loges, A Radisson Collection
Hotel, récompensé d’une étoile
sur le Guide Michelin, offre une
expérience entre Renaissance et
Terroir par le chef Anthony
Bonnet.

TARIFS à titre indicatif
Menu les Loges :
5 étapes : 125 €
8 étapes : 165 €.

Restaurant
A deux pas du Parc de la Tête
d'Or, venez à la découverte d'une
fusion haute en saveurs et en
couleurs, au travers d'une
gastronomie franco-péruvienne.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Ombellule, restaurant étoilé au
Guide Michelin orchestré par
Tabata et Ludovic Mey, invite à un
voyage poétique dans un écrin
intimiste.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 26 à 85 €
Menu adulte : de 55 à 159 €
Menu dégustation : de 75 à 159 €.

Hôtel - Restaurant
Le Chef Alain Perrillat propose
une cuisine gastronomique en
accord avec le terroir des Pays de
Savoie & du Lac du Bourget qui
sert d'écrin au restaurant.
(Auréolée de l'Etoile au Michelin
2025, Etoile Verte, de 3 toques &
15.5/20 au Gault-Millau).

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 125 à 150
€ (Randonnées en Pays de Savoie
en 6 services 125 euros
en 8 services 150 euros)
Menu enfant : 35 € (un plat & un

Restaurant
Restaurant gastronomique, 1
étoile au Guide Michelin, ainsi que
le prix spécial « Passion Dessert
». Nos menus sont surprises,
omnivores et à la confiance du
chef, en 5 ou 7 étapes.

TARIFS à titre indicatif
Menu en 5 étapes : 110€
Menu en 7 étapes : 150€

Toute l'année le lundi, mercredi, jeudi, vendredi et les
week-ends de 12h à 13h30 et de 19h30 à 21h30.

Du 01/01 au 31/12 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et samedi de 19h à 21h.

Fermetures exceptionnelles les Lundi de Pâques,
Lundi de Pentecôte, 15 août et 25 décembre.

Privatisation possible sur demande.

Toute l'année le lundi, mercredi, jeudi et vendredi de 12h30 à
13h30 et de 19h15 à 20h45. Le mardi de 19h15 à 20h45.

Fermeture exceptionnelle le 1er mai.
Fermé du 1er au 25 août.

Ouverture du mercredi au samedi.
en juillet & août, ouverture supplémentaire le

dimanche à déjeuner.

Dîner: du mercredi au dimanche.
Déjeuner: dimanche

Goûter: du jeudi au dimanche.

          
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20 couverts

ALPAGE
734 Route de l'Altiport - Courchevel 1850 - 73120 Courchevel

+33 4 79 08 04 60

Restaurant@annapurna-courcheve
l.com

www.annapurna-courchevel.com/f
r/restaurant-alpage.html

50 couverts

L'ALTITUDE
356 rue de l'Altiport - Courchevel 1850 - 73120 Courchevel

479014644

restaurants@lek2altitude.com

www.lek2altitude.com/fr/deguster
/l-altitude.html

LE FARÇON
Immeuble Kalinka - Courchevel La Tania - 73120 Courchevel

04 79 08 80 34

info@lefarcon.fr

www.lefarcon.fr

70 couverts

RESTAURANT LE CHABICHOU
90 route des Chenus - Courchevel 1850 - 73120 Courchevel

04 79 08 00 55

info@lechabichou.com

www.chabichou-courchevel.com

LE CLOCHER DES PÈRES
80 impasse du four - Le Mollard - 73130 Saint-Martin-sur-la-Chambre

04 79 59 98 06

www.chambres-d-hote-maurienne
-le-clocher-des-peres.fr/fr/pr_2_R
estaurant.php

50 couverts

URSUS *
Hôtel les Suites - 39 rue du Val Claret - Tignes Val Claret - Centre - 73320 Tignes

04 79 01 11 43

ursus@maison-bouvier.com

www.les-suites-du-nevada.com/re
staurant-ursus/

Hôtel - Restaurant
Conçu comme un instant de
partage privilégié avec le chef, sa
brigade et l’équipe de salle,
Alpage ne se révèle qu’à la nuit
tombée, invitant ses hôtes, à
prendre place dans un décor
apaisé et apaisant tourné vers la
nature extérieure.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Déroulant une partition
contemporaine, directement
empruntée aux bases classiques
d'un concert culinaire, les Chefs
Guillaume Duchemin et Davide
Sessa offrent à l'Altitude une
interprétation contemporaine de
la Grande Cuisine de tradition
Française.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Restaurant gastronomique une
étoile au guide Michelin vous
accueille tous les jours, midi et
soir, au pied des pistes Folières et
Plan Fontaine.
Votre colporteur savoyard Julien
Machet vous invite à découvrir la
cuisine du duché de Savoie.

TARIFS à titre indicatif
Menus uniques du midi :
42€ en 3 étapes
58€ en 4 étapes
130 pour le menu Degustation
Menus uniques du soir :

Hôtel - Restaurant
Le restaurant du Chabichou, étoilé
au Guide Michelin depuis plus de
45 ans, est une véritable
institution à Courchevel. Portée
par le talent du Chef Stéphane
Buron, Meilleur Ouvrier de France,
cette maison historique perpétue
un savoir-faire d’exception.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Alliant sa passion pour la cuisine
et la montagne, le chef vous fera
découvrir sa balade gourmande
autour des mets d’ici et d’ailleurs
où authenticité et modernité
fusionnent à merveille… 
Obtention d'une étoile au guide
Michelin 2018.

TARIFS à titre indicatif
Payant

URSUS, une cuisine
gastronomique, c’est l’envie de
proposer une expérience unique
au cœur de sa forêt avec une
attention particulière au produits
du terroir.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 168 à 28 €.

Du 12/12/2025 au 11/04/2026, tous les jours.
Pour le service du dîner, tous les jours de la semaine sauf le

lundi et le mardi.
Du 12/12/2025 au 04/04/2026 tous les jours de 19h30 à

22h.

Du 05/12/2025 au 11/04/2026 tous les jours.
Du 01/06 au 31/07/2026, tous les jours.

Du 05/12/2025 au 05/04/2026, tous les jours.
Les enfants de plus de 6 ans sont les bienvenus au restaurant

gastronomique.

Du 01/01 au 31/12 le lundi, jeudi, vendredi et les week-ends.
Les lundis, jeudis, vendredis à partir de 19h30.

Les samedis et dimanches, le midi et le soir.
Fermé pendant les vacances scolaires de Toussaint et du

Printemps.

19h-21h
Fermetures exceptionnelles les 9 et 16 décembre et ouverture

le 29 décembre

     



  

 

 

 
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48 couverts, 48 couverts en
terrasse

RESTAURANT LA TABLE DE L'INCOMPARABLE
70 chemin de Belledonne - 73100 Tresserve

04 58 01 74 23

restaurant@hotel-lincomparable.c
om

hotel-lincomparable.com/fr/

40 couverts

LA TABLE DE L'OURS
100 Montée de Bellevarde - 73150 Val-d'Isère

+33 4 79 41 37 00

restaurant@hotellesbarmes.com

www.hotellesbarmes.com/restaur
ant-gastronomique-val-disere-tabl
e-de-lours/

60 couverts

RESTAURANT L'EKRIN
Hôtel le Kaïla - 124 rue des Jeux Olympiques - Méribel - Centre - 73550 Méribel

04 79 41 69 35

ekrin@lekaila.com

www.lekaila.com

RESTAURANT LES EXPLORATEURS
141 rue des Dalles - Quartier Slalom - 73440 Val Thorens

04 79 00 09 99

info@hotelpashmina.com

www.hotelpashmina.com/fr/se-re
staurer-restaurant-a-val-thorens/

16 couverts

RESTAURANT CHALET FLACHAIRE
24 impasse du Cottage - 74360 Abondance

06 59 63 09 34

contact@chaletflachaire.fr

www.chaletflachaire.fr/

44 couverts

LA ROTONDE DES TRÉSOMS
15 boulevard de la Corniche - 74000 Annecy

04 50 51 43 84

info@lestresoms.com

www.lestresoms.com/fr/page/res
taurant-gastronomique-annecy.24
586.html

Hôtel - Restaurant
Au sommet d'un grand parc
arboré, l'incomparable surplombe
le Lac du Bourget, entouré par les
montagnes. La maison est
épicurienne, hédoniste. Le
restaurant gastronomique invite à
se laisser transporter et
surprendre...

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 89 à 139 €
Menu enfant : à partir de 25 €
Menu du jour : à partir de 69 €.

Hôtel - Restaurant
Découvrez la cuisine étoilée et
savoureuse d'Antoine Gras à la
Table de l'Ours, une expérience
montagnarde à ne pas manquer.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Première et unique table étoilée
de Méribel !
Laurent Azoulay, le Chef du
restaurant l’Ekrin vous invite à une
évasion gourmande ...

TARIFS à titre indicatif
Menu enfants.

Hôtel - Restaurant
Haute Cuisine Alpine

TARIFS à titre indicatif
Payant

Hôtel - Restaurant
Au cœur de la vallée d’Abondance,
vous découvrirez une cuisine
raffinée accompagnée d’un
accueil chaleureux et
personnalisé, proposé par un
couple de passionnés.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Hôtel - Restaurant
Belle gastronomie, équilibre des
saveurs, patrimoine et savoir-faire
dans ce restaurant panoramique
La Rotonde qui surplombe le lac.
Eric Prowalski propose une
cuisine fine aux saveurs
authentiques et locales sans
oublier ses racines du sud-ouest.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 99 à 199 €
Menu enfant : 39 €.

Du 06/03 au 31/12 le mercredi, jeudi,
vendredi et les week-ends.

Du 16/12/2025 au 11/04/2026 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et samedi de 19h30 à 21h15.

Du 09/12/2025 au 25/04/2026 du lundi au samedi de 19h à
20h45. Dates à confirmer.

Toute l'année le mercredi de 19h30 à 22h30. Le jeudi,
vendredi et les week-ends de 12h à 14h30 et de 19h30 à

22h30.

Toute l'année.
Fermeture une semaine en février, une semaine en juin et une

semaine en novembre.

        

   

   

 

 

 
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L'ESQUISSE
21 rue Royale - 74000 Annecy

04 50 44 80 59

magasetph@hotmail.fr

www.esquisse-annecy.fr

40 couverts

RESTAURANT ALBERT 1ER
38 Route du Bouchet - 74400 Chamonix-Mont-Blanc

04 50 53 05 09

infos@hameaualbert.fr

www.hameaualbert.fr/fr/restauran
t

28 couverts

LE CIN5
26 Montée du Château - 74220 La Clusaz

04 50 01 50 01

info@hotel-aucoeurduvillage.fr

www.hotel-aucoeurduvillage.fr/re
stauration/le-cinq/

30 couverts, 30 couverts en
terrasse

Ô FLAVEURS
42 Route du Crépy - Château de Chilly - 74140 Douvaine

04 50 35 46 55

restaurantoflaveurs@wanadoo.fr

oflaveurs.com/

50 couverts

LES FRESQUES
Hôtel Royal - avenue de Neuvecelle - 74500 Évian-les-Bains

04 50 26 85 00

concierge@evianresort.com

hotel-royal.evianresort.com/fr/res
taurants-bars/les-fresques

22 couverts, 60 couverts en
terrasse

L'AUBERGE DE LUCINGES
67 place de l'Eglise - 74380 Lucinges

04 50 39 64 74

contact@laubergedelucinges.fr

www.laubergedelucinges.fr/

Restaurant
Au cœur de la ville, un lieu
convivial, amical. Des mets
gourmands, légers, goûteux,
réalisés à base de produits
principalement locaux, de saison.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Hôtel - Restaurant
Table étoilée de l'hôtel Hameau
Albert 1er 5*

TARIFS à titre indicatif
Tarif groupe à partir de 11
personnes.
Menu Reflets Alpins 167€
Menu Appel des Cimes 194€
Menu enfant 54€.

Hôtel - Restaurant
Le Restaurant Le Cin5 à La
Clusaz, 1 étoile au Guide Michelin.
Pendant les saisons d'hiver, ce
petit bijou cosy et gourmand vous
ouvre ses portes pour quelques
mois de cuisine créative et
savoureuse.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Le restaurant Ô Flaveurs vous
accueille dans un cadre feutré au
cœur du Château de Chilly de
Douvaine. Pittoresque et singulier,
l'établissement orné d'une étoile
Michelin, vous charmera
pleinement. Laissez vous porter
par la créativité du chef Jerôme.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 125 à 165 €
Menu du jour : 88 € (Formule du
midi, servi uniquement le midi en
semaine).
Tarif groupe à partir de 12

Hôtel - Restaurant
Cuisine gastronomique inventive
et raffinée du Chef Patrice
Vander, réalisée à partir de
produits d'exception et du potager
des lieux.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 85 à 190 € (hors
boissons).

Restaurant
L'auberge de Lucinges, 
Table gastronomique, une étoile
au Guide Michelin, vous accueille
du Jeudi Soir au Samedi Soir et le
Dimanche midi

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : à partir de 95
€ (Menu unique en sept
séquences à 95 euros).

Toute l'année. Tous les jours.
Fermé lundi et dimanche.

Du 05/12/2025 au 03/05/2026 le lundi, mardi, vendredi et
les week-ends de 19h15 à 21h.

Du 13/12/2025 au 29/03/2026 le mercredi, jeudi, vendredi et
samedi de 19h à 21h.

Le restaurant O’Flaveurs vous accueille du jeudi au lundi de
12h à 13h30 et de 19h30 à 21h. Veuillez noter une

ouverture prolongée jusqu’à 21h30 le samedi et un service
unique de 12h à 13h le dimanche.

Du 05/01 au 12/07/2026 le mardi, mercredi, jeudi, vendredi et
samedi à partir de 19h30.

Du 13/07 au 27/08/2026 tous les jours à partir de 19h30.
Du 28/08 au 31/12/2026 le mardi, mercredi, jeudi, vendredi et

samedi à partir de 19h30.

Du 16/04 au 23/08/2026 le jeudi, vendredi et samedi de
12h à 13h30 et de 19h à 21h. Fermé le lundi, mardi et

mercredi.
Du 17/09 au 20/12/2026 le jeudi, vendredi et samedi de

12h à 13h30 et de 19h à 21h. Fermé le lundi, mardi et
mercredi.

   

       

     

 

 

 
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40 couverts, 40 couverts en
terrasse

LE REFUGE DES GOURMETS
90 route des Framboises - 74140 Machilly

04 50 43 53 87

contact@refugedesgourmets.com

www.refugedesgourmets.com

SECHEX-NOUS
2 route des Meules - 74200 Margencel

04 50 72 48 81

contact@sechex-nous.com

www.sechex-nous.com/

22 couverts

LA TABLE DE L'ALPAGA *
66 allée des marmousets - Route de Prariand - Route de Prariand - 74120 Megève

04 50 91 48 70

alpaga@beaumier.com

www.beaumier.com/fr/proprietes/
hotel-alpaga/hiver/gastronomie/

14 couverts

VOUS*
36 rue Saint François - Le Village - 74120 Megève

06 48 77 25 42

nous@juliengatillon.fr

www.Juliengatillon.fr

35 couverts, 30 couverts en
terrasse

LA TABLE D'ARMANTE
4088, Route de Saint-Nicolas - Saint-Nicolas-de-Véroce - 74170 Saint-Gervais-les-Bains

04 50 78 66 00

contact@armancette.com

almae-collection.com/armancette
/restaurants/la-table-darmante/

30 couverts, 20 couverts en
terrasse

RESTAURANT KERN
393 Route de la Tassonière - 74430 Seytroux

04 50 84 70 89

Restaurant
Le Refuge des Gourmets, table
gastronomique avec une étoile au
Guide Michelin et un bistro, vous
propose une cuisine de saison.
Laissez-vous transporter par la
cuisine d'Hubert Chanove et le
service guidé par Fanny pour vivre
une expérience culinaire.

TARIFS à titre indicatif
À la carte du Bistro du jeudi midi
au samedi midi : à partir de 10 €
jusqu'à 35 € - Dessert de 9 à 12 €
Côté Gastro :
Menu Oxalis : 5 services 95 € -

Restaurant
Le restaurant "Séchex-Nous" vous
invite à découvrir une cuisine
durable et responsable. Vous vous
laisserez guider à travers trois
menus en 3, 5 ou 7 étapes, qui
seront en perpétuelle évolution.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : à partir de 49 €
(Menu le vent blanc - 3 services :
49€
Menu le Joran - 5 services : 69€
Menu la Bise noire - 7 services :
89€).

Hôtel - Restaurant
À La Table de L'Alpaga, restaurant
1 étoile Michelin, le Chef vous
entraîne dans une balade
gastronomique et savoyarde,
évoluant au fil des cueillettes et
des saisons. Une cuisine d'une
grande finesse, sensible et
inspirée.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 190 à 225 €
(Menu étoilé décliné en 6 ou 8
étapes).

Restaurant
Julien Gatillon vous propose de
découvrir son comptoir de cuisine
française et de montagne, dans
une ambiance gastronomique
décontractée. Les plats sont
préparés sous vos yeux.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : de 90 à 190 €.

Restaurant
Restaurant gastronomique de
l’hôtel Armancette, La Table
d’Armante sublime les saveurs et
traditions régionales. Les menus
de notre chef Thomas
Vonderscher mettent à l’honneur
les meilleurs produits alpins.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Située au coeur de la Vallée
d'Aulps, entre le lac Léman et les
vallées de Morzine, le restaurant
Kern vous offre une étape paisible
dans un petit village haut
savoyard.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : entre 8€ (dessert) et
24€ (poissons)
Menu adulte : 34€ maximum
Menu enfant : 17€ maximum
Menu groupe : entre 21€ et 25€
Menu du jour (formule midi) :
12,50€ maximum.

Toute l'année le mercredi de 17h à 23h. Le jeudi,
vendredi et samedi de 9h30 à 15h30 et de 18h à
23h30. Le dimanche de 9h30 à 15h30. Fermé le

lundi et mardi.
Horaires de service le mercredi de 19h à 20h30.

Le jeudi, vendredi et samedi de 12h à 12h45 et
de 19h à 20h30. Le dimanche de 12h à 13h.

Fermé le lundi et mardi.
Fermeture exceptionnelle le 1er janvier.

Horaires du restaurant gastronomique
Le restaurant bistronomique est ouvert du jeudi

au samedi avec un service de 12h à 13h.
Fermé lundi midi, lundi soir, mardi midi, mardi

soir, mercredi midi et dimanche soir.

Le mardi de 19h15 à 21h30
Du mercredi au samedi de 12h15 à 13h45 et de 19h15 à

21h30
Le dimanche de 12h15 à 13h45

Fermé le lundi et mardi midi.

Du 30/03 au 24/05/2026 le mercredi, jeudi, vendredi et les
week-ends.

Du jeudi midi au dimanche midi.
Du 11/06 au 03/11/2026 le mercredi, jeudi, vendredi, jours

fériés et les week-ends.
Ouvert tous le jours pendant les vacances scolaires.

Du 26/11 au 31/12/2026 le jeudi, vendredi et les week-ends.
Du mercredi soir au dimanche soir.

Du 13/05 au 30/09/2026 le lundi et mardi de 12h
à 14h et de 19h à 21h. Le vendredi et les week-
ends de 19h à 21h. Fermé le mercredi et jeudi.
Fermé mercredi midi, mercredi soir, jeudi midi,

jeudi soir, vendredi midi et dimanche soir.

Toute l'année, tous les jours.
Ouvert de 10h à 15h et de 18h à 21h.

Fermé lundi midi, lundi soir et dimanche soir.

       

         

            
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FORÊT IVRE - RESTAURANT FRÉDÉRIC MOLINA
460 route des 3 Becs - 74470 Vailly

04 50 73 61 83

contact@moulindelere.com

foretivre.com

Hôtel - Restaurant
Cuisine créative et audacieuse
récompensée par le Guide
Michelin (1* depuis 2019 et la
première étoile verte de Haute-
Savoie obtenu en 2020).

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : 145 € (Menu
unique).

Du 24/05 au 14/09
Du mercredi au dimanche : le soir
Du vendredi au dimanche : le midi

Du 15/09 au 23/05
Du mardi au samedi : le soir
Vendredi et samedi : le midi

Fermé le 24 et le 25 décembre.    


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Restaurants 2 étoiles

70 couverts

RESTAURANT GEORGES BLANC
Place du Marché - 01540 Vonnas

04 74 50 90 90

reservation@georgesblanc.com

www.georgesblanc.com/fr/

35 couverts

RESTAURANT GASTRONOMIQUE ** SERGE VIEIRA
Le Couffour - 15110 Chaudes-Aigues

04 71 20 73 85

reservation@sergevieira.com

www.sergevieira.com

40 couverts

MAISON ARIBERT - LA TABLE **
280 allée du jeune Bayard - 38410 Saint-Martin-d'Uriage

04 58 17 48 30

reservation@maisonaribert.com

maisonaribert.com/

45 couverts, 60 couverts en
terrasse

LA PYRAMIDE MAISON HENRIROUX**
14 Boulevard Fernand Point - 38200 Vienne

04 74 53 01 96

reception@lapyramide.com

www.lapyramide.com/fr/

LE PRÉ
3 Route de la Baraque - 63830 Durtol

04 73 19 25 00

contact@restaurant-lepre.com

www.restaurant-lepre.com

175 couverts

RESTAURANT PAUL BOCUSE**, COLLONGES-AU-MONT-D'OR
40 quai de la Plage - 69660 Collonges-au-Mont-d'Or

04 72 42 90 90

reservation@bocuse.fr

www.bocuse.com

Hôtel - Restaurant
Héritier de 3 générations de
Mères cuisinières, Georges Blanc
a su mettre en valeur le terroir
Bressan à travers sa cuisine.
Étoilé Michelin depuis 1929, il
vous invite à une merveilleuse
expérience gastronomique.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 290 à 350 €
(menu gastronomique 2*
min : menu en 5 séquences hors
boisson (avec accord mets et vins
: 520 €/ accord mets et vins
premium : 630 €

Hôtel - Restaurant
Situé sur les hauteurs de
Chaudes-Aigues dans le Cantal, le
château du Coufour propose un
cadre à la fois naturel et
contemporain, où les éléments se
mêlent harmonieusement au
béton et à l’acier Corten.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 146 à 241 € (146
€ et 241 € Menu " S " avec accord
mets et vins)
Menu dégustation : de 246 à 372
€ (246 € et 372 € menu " M " avec
accord mets et vins).

Restaurant
Bien ancrée dans son époque, la
cuisine de Christophe Aribert fait
aujourd'hui la part de plus en plus
belle au végétal, aux légumes et
herbes sauvages de montagne.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 198 à 240 €.

Hôtel - Restaurant
Le restaurant la Pyramide vous
invite à un voyage culinaire à
travers une cuisine
gastronomique doublement
étoilée au guide Michelin depuis
1992. Dans un cadre ultra
contemporain, Patrick Henriroux
fait preuve d’un savoir-faire aussi
discret qu'imparable.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 52 à 115 €
Menu adulte : 97 €
Menu enfant : 39 €
Plat du jour : 67 €.

Restaurant
C’est autour d’une balade végétale
chaque jour réinventée que le chef
Xavier Beaudiment vous propose
sa cuisine.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 55 à 195 €.
55€ Menu déjeuner dans nos
plaines 3 étapes uniquement le
midi jeudi et vendredi,
75€ Menu dîner dans nos plaines
4 étapes uniquement le dimanche
soir,
195€ Menu Saison dans nos
montagnes 8 étapes du jeudi au

Restaurant
Situé sur les bords de Saône, le
restaurant Paul Bocuse est un
symbole du patrimoine culinaire
français qui rayonne dans le
monde entier.

TARIFS à titre indicatif
Nous proposons la carte, ainsi
que 3 menus :
Menu Au fil du temps = 230 €
Menu Tradition = 300 €
Menu du Centenaire = 370 €.

Du premier vendredi de février à début
janvier.

Ouvert jeudi soir, vendredi, samedi et
dimanche midi de 12h15 à 14h et soir de

19h15 à 21h.
Fermeture le lundi, mardi, mercredi toute la

journée et jeudi midi.

Du 03/04 au 28/11/2026 le mercredi, jeudi,
vendredi et les week-ends.

Ouvert du mercredi soir au dimanche midi
(également dimanche soir en juillet, août

pendant les vacances scolaires).

Du 06/04 au 30/10/2026 le lundi, jeudi,
vendredi et les week-ends de 12h à 13h15

et de 19h30 à 21h15. Fermé le mardi et
mercredi.

Fermeture exceptionnelle le 1er mai.
Notre Maison sera fermée entièrement du
Mardi 11 Août 2026 au Mercredi 19 Août

2026 inclus.
Du 01/11/2026 au 01/02/2027 le jeudi,

vendredi et les week-ends de 12h à 13h15
et de 19h30 à 21h15. Fermé le lundi, mardi

et mercredi.

Du 01/01 au 31/12 le jeudi, vendredi et les week-
ends.

Pour le déjeuner et le dîner.
Toute l'année le mercredi, jeudi, vendredi et les week-

ends de 12h à 13h15 et de 20h à 21h15.

                

           

         
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55 couverts

LA MÈRE BRAZIER **
12 rue Royale - 69001 Lyon 1er

04 78 23 17 20

contact@lamerebrazier.fr

www.lamerebrazier.fr

28 couverts

LE NEUVIÈME ART **
173 rue Cuvier - 69006 Lyon 6ème

04 72 74 12 74

le.neuvieme.art@orange.fr

www.leneuviemeart.com

24 couverts

TAKAO TAKANO **
33 rue Malesherbes - 69006 Lyon 6ème

04 82 31 43 39

restaurant@takaotakano.com

www.takaotakano.com

BAUMANIÈRE 1850
Route de Bellecôte - Courchevel 1850 - 73120 Courchevel

04 79 41 51 60

info@hotelstrato.com

www.hotelstrato.com

30 couverts

LE SARKARA
238 rue des Clarines - Courchevel 1850 - 73120 Courchevel

479413342

restaurants@lek2palace.com

www.lek2palace.com/fr/deguster/
le-sarkara.html

RESTAURANT SYLVESTRE
28 rue de l'Eglise - Courchevel 1850 - 73120 Courchevel

04 79 08 03 35

restaurant@grandesalpes.com

restaurantsylvestre.com

Restaurant
Véritable institution lyonnaise à la
notoriété internationale, la maison
d’Eugénie Brazier retrouve grâce à
Mathieu Viannay la place qu’elle
mérite dans le landernau des
références gastronomiques.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 75 à 260 €
Menu adulte : à partir de 98 €
Menu enfant : 35 € (jusqu'à 12
ans).

Restaurant
C'est dans le quartier des
Brotteaux que Christophe Roure,
MOF cuisine 2007, s'est installé.
Le Chef étoilé pratique une
cuisine de goût, de couleur et de
création. Ambiance écolo-chic
épurée où chaque plat est un
tableau à déguster.

TARIFS à titre indicatif
A la carte : de 60 à 110 €
Menu adulte : de 150 à 230 € (4
menus à 150, 180, 210 et 230 €).

Restaurant
Un écrin zen et chic où le client
est sûr de déguster des plats de
qualité, élaborés par un Chef
japonais étoilé. Chaque saveur est
maîtrisée. Ce restaurant réunit
tous les critères pour passer une
très bonne soirée.

TARIFS à titre indicatif
Tarif groupe à partir de 15
personnes.

Hôtel - Restaurant
Cheminées, confortables
fauteuils, draps de laine colorés,
le restaurant du Strato est un
monde à part.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Au Sarkara, restaurant 2 étoiles
Michelin, le chef Sébastien
Vauxion joue les contrastes de
texture d’une cuisine hautement
végétale aux allusions pâtissières.
Singulière et absolument
moderne, l’expérience est plus
que jamais bouleversante.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Distingué par deux étoiles au
Guide Michelin, le restaurant
Sylvestre offre une expérience
gastronomique d’exception,
mêlant subtilement raffinement,
créativité et émotion culinaire.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Du 01/01 au 31/12 du lundi au vendredi de 12h à 13h15 et de
19h45 à 21h15. Fermé les week-ends.

Fermetures exceptionnelles les 1er janvier, Lundi de Pâques,
Jeudi de l'Ascension, 1er mai, 8 mai, 14 juillet, 15 août, 1er

novembre, 11 novembre et 25 décembre.

Du 01/01 au 31/12/2025 le mardi de 19h30 à 21h. Le
mercredi, jeudi, vendredi et samedi de 12h à 13h et de

19h30 à 21h. Fermé le lundi et dimanche.
Fermetures exceptionnelles les 1er janvier, 1er mai,

15 août et 25 décembre.
Fermeture annuelle du 10 août au 3 septembre 2025

inclus

Du 01/01 au 31/12
Ouverture le lundi de 19h30 à 21h. Le mardi, mercredi,

jeudi et vendredi de 12h à 13h et de 19h30 à 21h.
Fermetures exceptionnelles les 1er janvier, 15 août et 25

décembre. Du 12/12/2025 au 01/04/2026 tous les jours.

Du 13/12/2025 au 03/04/2026 le mercredi,
jeudi, vendredi, jours fériés et les week-ends de

19h30 à 22h. Du 13/12/2025 au 06/04/2026 du lundi au samedi.

         

    

      

 

 
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RENÉ ET MAXIME MEILLEUR
Hôtel La Bouitte - Saint Marcel - 73440 Les Belleville

04 79 08 96 77

info@la-bouitte.com

www.la-bouitte.com/fr/

20 couverts, 20 couverts en
terrasse

MAISON BENOÎT VIDAL
79 route de Thônes - Sur Les Bois - Annecy-le-Vieux - 74940 Annecy

04 50 88 73 18

restaurants@maison-benoit-vidal.
com

www.maison-benoit-vidal.com/

L'AUBERGE DE MONTMIN
Col de la Forclaz - Montmin - 74210 Talloires-Montmin

04 50 63 85 40

aubergedemontmin@gmail.com

40 couverts, 40 couverts en
terrasse

RESTAURANT JEAN SULPICE
303 route du Port - Talloires - Talloires - 74290 Talloires-Montmin

04 50 60 72 01

reception@perebise.com

www.perebise.com/

35 couverts

RESTAURANT LA TABLE DE YOANN CONTE
13 vieille route des Pensières - 74290 Veyrier-du-Lac

04 50 09 97 49

contact@yoann-conte.com

Restaurant
Restaurant classé 2* au Guide
Michelin à Saint Martin de
Belleville
Dans un cocon évoquant la Savoie
éternelle, les chefs René et
Maxime Meilleur proposent une
cuisine moderne et inventive,
inspirée par la nature.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Bienvenue à la Maison Benoît
Vidal, restaurant gastronomique 2
étoiles au Guide Michelin 2024. 
Ici, l’humain est au cœur du projet
pour vous accompagner.
Passion et sensibilité sont le
support de notre expression.

TARIFS à titre indicatif
Côté restaurant gastronomique
« Jour de cuisine » : 74 €
(uniquement au déjeuner).
« Graines d’eau » : 195 € (tous les
déjeuners et dîners).
« Des sources aux racines » : 215

Restaurant
Maison de Cuisine. Cuisine de
partage, gourmande, généreuse
sous forme de menu unique. Sur
réservation uniquement.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Hôtel - Restaurant
Par sa pureté, la baie de Talloires
est une sorte de miroir de la
liberté et de l'excellence chères au
chef Jean Sulpice.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 270 à 310 €.

Hôtel - Restaurant
Un décor authentique, une
ambiance chaleureuse, une
cuisine sensible face au Lac
d’Annecy.
La Table de Yoann Conte est
avant tout un lieu dédié à
l’émotion.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 320 à 420 €.

Du 06/12/2025 au 17/04/2026 tous les jours.
Du 04/07 au 29/08/2026, tous les jours.

Toute l'année.
Pour le déjeuner : du mercredi au dimanche.

Pour le dîner : du mercredi au samedi.

Du 14/02 au 15/12/2026.

Toute l'année.

   





 

 


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Restaurants 3 étoiles

45 couverts

LE RESTAURANT PIC***
285 avenue Victor Hugo - 26000 Valence

04 75 44 15 32

contact@pic-valence.com

anne-sophie-pic.com/restaurant-a
nne-sophie-pic/

60 couverts

TROISGROS - LE BOIS SANS FEUILLES***
728 route de Villerest - 42155 Ouches

04 77 71 66 97

info@troisgros.com

www.troisgros.fr

RESTAURANT MARCON
18 Chemin de Brard - Larsiallas - 43290 Saint-Bonnet-le-Froid

04 71 59 93 72

contact@lesmaisonsmarcon.fr

30 couverts, 30 couverts en
terrasse

LES MORAINIÈRES
1400 Route de Marestel - 73170 Jongieux

04 79 44 09 39

contact@les-morainieres.com

www.les-morainieres.com

22 couverts

LE 1947 À CHEVAL BLANC
Le Jardin Alpin - Courchevel 1850 - 73120 Courchevel

04 79 00 50 50

le1947.courchevel@chevalblanc.c
om

www.chevalblanc.com/fr/maison/
courchevel/restaurants-et-bars/le-
1947-cheval-blanc-courchevel/

40 couverts, 40 couverts en
terrasse

LE CLOS DES SENS
13 rue Jean Mermoz - Annecy-le-Vieux - 74940 Annecy

04 50 23 07 90

artisanculinaire@closdessens.co
m

www.closdessens.com

Restaurant
Au cœur de la Maison Pic, ce
restaurant trois étoiles Michelin
révèle la cuisine raffinée et
inventive d’Anne-Sophie Pic.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : à partir de 310 €
(Menu en 7 haltes à 310€ hors
boissons proposé les midis
uniquement. Menu en 10 haltes à
410€ hors boissons proposé le
midi et le soir.).

Hôtel - Restaurant
Au cœur du domaine s’épanouit la
table triplement étoilée du Bois
sans Feuilles, un nom qui en soi
suscite déjà une émotion. La voie
qui mène jusqu’à lui part de la
grange, suit le secret des caves
avant de se glisser dans un songe
de clairière.

TARIFS à titre indicatif
Menu dégustation : à partir de 390
€.
Menu dégustation à partir de 390
€ et à partir de 610 € en
complicité avec les vins.

Hôtel - Restaurant
L’empreinte de Régis est notoire
avec plus de 40 années passées
derrières les fourneaux de cette
illustre maison. Il a été rejoint par
son fils Jacques, depuis l’alliance
des techniques des deux Chefs
est au service de vos papilles.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 250 à 320 €.

Restaurant
Juché au sommet du coteau du
célèbre cru Marestel, le restaurant
gastronomique 3 étoiles Les
Morainières vous invite à un
voyage gourmet et gourmand.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : 240 €
Menu dégustation : 240 €
Menu enfant : 65 €.

Restaurant
Trois étoiles aux airs de flocons
aériens, poétiques, valsent au
rythme de la partition du chef
Yannick Alléno au coeur de l’écrin
immaculé du 1947 à Cheval
Blanc.

TARIFS à titre indicatif
Payant

Restaurant
Au cœur d’un merveilleux jardin
potager surplombant le lac
d’Annecy et face au massif des
Bauges, Le Clos des Sens vous
révèle l’extraordinaire beauté et le
potentiel culinaire insoupçonné
des lacs savoyards. Laissez vous
cueillir et lâchez prise.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : de 168 à 288 €
Menu enfant : 60 €.

Du 01/11/2025 au 31/05/2026 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et samedi. Fermé le lundi et dimanche.

Mardi soir. Et du mercredi au samedi midi et soir.
Du 01/06 au 31/10/2026 le mardi, mercredi, jeudi, vendredi et

samedi. Fermé le lundi et dimanche.
Du mardi au samedi midi et soir.

Du 01/11/2026 au 31/05/2027 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et samedi. Fermé le lundi et dimanche.

Mardi soir. Et du mercredi au samedi midi et soir.

Du 15/01 au 22/12 le mercredi, jeudi, vendredi et les
week-ends.

Ouvert le mercredi soir.

Du 28/03 au 14/06/2026 le jeudi, vendredi, jours fériés et
les week-ends de 12h à 14h et de 19h à 22h.

Service midi et soir.
Du 22/06 au 23/08/2026 le jeudi, vendredi, jours fériés et

les week-ends de 12h à 14h et de 19h à 22h.
Service midi et soir.

Du 31/08 au 20/12/2026 le jeudi, vendredi, jours fériés et
les week-ends de 12h à 14h et de 19h à 22h.

Service midi et soir.

Du 18/01 au 30/04.
Fermé lundi, mardi et mercredi

De 12h15 à 12h30 et de 19h30 à 20h00.
Du 08/05 au 26/12.

Fermé lundi, mardi et mercredi
Fermeture exceptionnelle le 1er mai.

De 12h15 à 12h30 et de 19h30 à 20h00.

Du 05/12/2025 au 05/04/2026 le mardi, mercredi, jeudi,
vendredi et les week-ends de 19h30 à 21h. Dates à confirmer.

Du 09/01 au 26/04, du 06/05 au 24/08 et du 11/09 au 20/12.
Fermé Dimanche, Lundi, Mardi midi et Jeudi Midi.

        
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25 couverts

FLOCONS DE SEL ***
1775 route du Leutaz - Secteur Rochebrune - 74120 Megève

04 50 21 49 99

contact@floconsdesel.com

www.floconsdesel.com/fr

Hôtel - Restaurant
Le Relais & Châteaux Le Flocons
de Sel à Megève, hôtel spa 5
étoiles et restaurant
gastronomique 3 étoiles au Guide
Michelin, rouvre ses portes le 5
juin 2026 prochain à Megève.

TARIFS à titre indicatif
Menu adulte : à partir de 350 €.

Fermé temporairement.   


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